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Un véritable atelier sensoriel
sentir, goûter, toucher 
les différents produits de la ruche
L'apicultrice de la Miellerie partage avec passion ses connaissances sur 

l'organisation fascinante des colonies d'abeilles.

Comme le vin, le thé, le chocolat… le miel se déguste.

Venez découvrir la mélilogie, l’art de déguster du miel ! 

Nous pourrions également, dans l'intimité de la ruche, chercher à percer 

les secrets de la fabrication du miel ?

Le cerveau humain compte 100 milliards de neurones, celui des abeilles 

en compte un peu moins d'1 million. Et pourtant l'abeille est capable 

de résoudre des problèmes assez complexes (orientation, choix des fleurs 

à butiner, gestion de la vie sociale…). Mais comment s'organisent-elles ?

Discution : sensibilisation sur le thème de la pollinisation, de l'environnement, 

comment pouvons-nous contribuer au maintien de la biodiversité à notre niveau ?

- Dégustation de différents miels

- Confection de bougies à la cire d'abeilles

- Ruchette vitrée avec la reine et ses abeilles

- Autres produits de la ruche

- Apithérapie / Biodiversité

Odile Mermoud
Apicultrice avec Brevet Fédéral
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Impliquez-vous !
Une occasion d'en apprendre plus et de partici-

per activement à la protection de l'abeille et au 

soutien à l'apiculture locale."

Atelier-conférence

Invitation
à la rencontre du monde

fascinant des abeilles


